
SPEC IALS

1 3 .  A B U R I  S A L M O N  T A T A K I
Gebrande zalm | Ponzu | Avocado | Hijiki
Kort gebrande zalmtataki met een frisse ponzudressing, zijdezachte
avocadocrème en een verfijnde salade van hijiki-zeewier

1 5 .  K I M C H I  D U M P L I N G S - 17.00

Kimchi | Gochujang | Kokos | Krokante nori

Gestoomde dumplings gevuld met pittige kimchi, geserveerd in een

romige gochujang-kokossaus en afgewerkt met krokante nori, lente-ui

en geroosterde sesam. 

1 4 .  V I T E L L O  T O N N A T O  C L A S S I C O - 18.00

Kalfsvlees | Tonijncrème | Kappertjes | Parmezaan
Flinterdun rosé kalfsvlees met romige tonijncrème, kappertjes,
Parmezaanse kaas en een vleugje citroen. 

- 17.00

H O M E M A D E  F O C A C C I A B R O O D - 3.00

H O M E M A D E  S P A N I S H  S A N G R I A

O R E O  I C E  C R E A M
Huisgemaakt Oreo-ijs met slagroom & Oreo crumble. Yummy!

Dé echte Sangria uit Spanje! Met licor 43 & licht bruisend!

- 10.00

- 11.00

Zomertoppers
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