
WIJNKAART

R O O D

SPEC IALS
1 4 . I T A L I A N  P I A D I N A

Gegrild Italiaans platbrood met pesto, zongedroogde
tomaatjes, rucola, mozzarella en prosciutto.

1 5 .  P U L L E D  P O R K  B U R R I T O
Gegrilde burrito met slow cooked pulled pork (48u.),
nacho’s, cheddarkaas & dipje.

1 6 . A S I A N  T A T A K I  B O N I T A  T U N A

1 7 .  K O R E A N  Y A K I T O R I  C H I C K E N

DESSERTJES
M O E L L E U X  M E T  I J S

C R È M E  B R Û L É E

A F F O G A T O  V A N I L L E  &  M O K K A

A F F O G A T O  &  S H O T J E  A M A R E T T O

Huiswijn (Grenache, Carignan, Syrah) - 6.00/28

- 7.00/32Black Gorilla (Merlot, Cabernet Sauvignon)
Frankrijk, Languedoc. Diep robijnrood met paarse accenten. 
Aroma's van rood fruit en kruiden. Rijke, volle en zachte smaak.

- 13.00

- 12.00

- 14.00

- 8.00

- 7.00

- 8.00

- 11.00

Gemarineerde kippenspiesjes met 5-spice & gelakt met
yakitorisaus op een Konro grill geserveerd met crispy
togarashifrietjes & kimchi.

W I T
Huiswijn (Chardonnay) - 6.00/28

Goru El Blanco
Spanje, Murcia. Chardonnay-Moscatel de Alejandría. Vol met speels karakter.

- 6.50/30

Pacheca Colheita
Portugal, Douro. Moscatel Galego Branco - Códega. Fris en fruitig.

- 6.50/30

- 6.00/28

Ram (Chenin blend)

Zoete witte wijn

- 6.50/30

M A R T I N I  E S P R E S S O  C O C K T A I L - 9.00
- 8/42

Italië, Emilia-Romagna. Sangiovese. Een fijne, goed uitgebalanceerde wijn,
met zachte en zoete tannines. 30% van de wijn rijpt op eiken houten vaten.

Biscardo Enigma (Sangiovese)

- 7.00/32Avoglia (Primitivo)
Italië, Puglia. Robijnrode kleur met violette reflecties. In de neus rode
bessen, bramen en pruimen. Zachte en harmonieuze smaak.

R O S É
Huiswijn (Grenache)

Bal De La Rose (Cinsault)

- 6.00/28

- 6.00/28

Nuances
Cinsault, Grenache, Merlot - Frankrijk. Licht van kleur. Aromatische wijn met
smaken van framboos en rode bes.

- 6.50/30

Acuma (Monastrell, Syrah, Petit Verdot) - 7.50/35
Spanje, Murcia. Aroma’s van rood zwart fruit en een zwoele kruidigheid. Rijke en
zachte smaak, bijna fluwelig. Rijping op Amerikaanse eik gedurende 4 maanden.

- 16.00

Tataki van bonito tonijn met edamame boontjes,
dashibouillon & milde wasabimayonaise.

https://wijnen-dekok.com/druiven/25-codega/

